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１００ｇ ワイン チョコレート バー

夢のような味の結合ができました。オーストラリアワインと             

ココア分の富んだオーストラリア産のチョコレートが 新製品として  登

場しました。オーストラリアの南東に位置するビクトリア州で厳選された各

ワイナリーのヴィンテージワインが チョコレートになり アルコールは

ちょっと苦手 とおっしゃるお客 様にも楽しんでいただけるでしょう。

２０１２年 メルロー

ヴィクトリア州 北側の ゴールバー

ン渓谷の ミッチェルトン ワイナ

リーからのワインです。この地方は

フランスのボルドー地方によく似てい

る環境で メルロー種のぶどうがよく

育ちます。このチョコレートに組み合

わせるのに適していました。

味わい ： ２０１２年の メルロー

は 熟したプラム、ダークベリー、に

かすかな木々の香り ベイリーフ、 

ヒマラヤスギ 樫の木が加わり カシスジュースに

も似ています。

２０１３年シラーズ

このチョコレートに使われているぶどう

は ビクトリア州北のヒースコート地区

の マウント・キャメル・リッジにある

２つのワイナリーから選ばれました。 

岩の多い土地はシラーズグレープの育つ

のに適切な環境です。

味わい ： ２０１３年 ヒースコート

シラーズは 紫プラム、チェリー の

風味をかもしだし チョコレートのかす

かな苦味とよく調和しています。

２０１２年 カベルネ ソービィニヨン

カベルネ ソービィニヨン種のぶどうは

フランス ボルドー地方の気候に似た

ゴールバーン渓谷にある ミッチェルト

ン ワイナリーで育っています。２０１

２年のワインは 特に注意深く ぶどう

園の中の一番古いぶどうの木から採れる

ぶどうから製造しました。

味わい： このワインは個性的で まろ

やかな苦味と上品な口当たりで 高級な

カベルネ ソービィニヨンを そのまま

チョコレートで楽しむことができるで しょう。

100 gram 

WINE CHOCOLATE BARS

２０１２年ピノ・ノア

ヤラ渓谷で ワイン造りをしている著名

なロックフォード ワイナリーの フラ

ンス系 ピノ・ノア ワインを使ってい

ます。ピノ・ノア種のぶどうは ３月に

採集され フランス樫で作られた樽の中

でワイン熟成の時を過ごします。

味わい： 完熟したぶどうの実から生ま

れたワインは濃いチェリーレッド色に紫

の色合いを含みます。天然で独特の風味

で香りと味を楽しんでください。

梱包：１００ｇチョコレートバーX１３個 入り


