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My Original Cakes
Vandemoortele

Les Mono Portions My Original Cakes se
déclinent en 4 recettes incontournables de
la patisserie américaine: Carrot Cake, Apple
crumble, Choco Coco et Cookie Crumble. Avec
leur format mini de 504 60 g, ils seront parfaits
dans une formule A emporter. Emballés indi- : .
viduellement avec une cartonnette et un flowpack, ils nécessitent peu de
manipulations et limitent ainsile risque de contamination. Ils se conservent
3jours a température ambiante. Préts a servir aprés simple décongélation.

Sauce Bolognalse VBF 20 %
IQF Bio 1 kg

Marie Restauration

Une sauce tomate bio cuisinée aux carottes
et aux oignons avec une viande de boeuf
VBF, des notes de thym, basilic et laurier.
Une aide culinaire pratique pour
accompagner les plats de pates ou
personnaliser les recettes. Un produit en
sachet IQF a réchauffer a la casserole ou
au micro-ondes avec une liste d'ingrédients
courte: matiéres premiéres clean, sans
ardéme ajouté. Conditionnement: 8 sachets
IQF de 1 kg piéce.

Les Ta r-ll'la

~ Croustillantes Bacon
Emmenta

Neuhauser

Cette recette gourmande est élaborée
avec 'emblématique et ultra crous-
tillante pite feuilletée des pasteis de
nata dans un format 58 g, parfaitement
adapté au snacking. Une recette bacon-emmental avec du bacon garanti sans
nitrites ajoutés. 13 % d’inclusions, ceufs ponte au sol, sans colorant. Un simple
passage au four de 12 min pour redonner pleine croustillance. Conditionne-
ment en moules aluminium. DLUO de 12 mois.

Eufs Brouillés

Cuisine Solutions

Une recette d'Eufs Brouillés onctueux et
crémeux a base d'ceufs plein air a la double
texture crémeuse proche du fait maison. La
cuisson sous-vide a juste température
confere a cette recette végétarienne une
régularité et une onctuosité
particuligrement appréciées. Solution préte
a I'emploi, la forme ronde du moule est

Uer-r-me Elacee cacahuete chocolat

noiseftte

La Compagnie des Desserts

Fabriquée dans I'atelier artisanal de La Compagnie des Desserts au

ceceur des corbiéres, cette recette ultra-gourmande et régressive se

présente dans une verrine glacée, idéale pour la vente 4 emporter.
_ Enbouche, c’est le jeu des textures assuré:

idéale pour les pains ronds, et son
conditionnement est adapté (90 g) au
snacking. La trés bonne tenue en maintien
en température permet de garder une
texture moelleuse tout au fong de la
journée.

la rondeur de la créme glacée cacahuéte,
T'onctuosité delasauce chocolat noisettes
et le croquant des cacahuétes caramé-
lisées. Pour le professionnel, pas de
mise en ceuvre. Contenant en verre
réutilisable ou recyclable. 110 gen pot

de verre réutilisable et recyclable.




