
Menu

Mise en bouche

Noix de Saint-Jacques poêlées
Salade de mâche, pommes granny 

et truffe noire

Filet de turbot cuit au naturel
Poireaux fondus et coques à la marinière

Noix de veau du Limousin rôtie au sautoirNoix de veau du Limousin rôtie au sautoir
Fricassée de légumes maraîchers 

et émulsion au vert

Ananas confit au poivre maniguette
Crémeux de citron vert à l’huile d’olive 

et craquants à la noix de coco

Réservations : 33 (0)1.42.65.27.94
restaurant@maxims-de-paris.com

180 € / pers. Service compris
Hors boissons

Champagnes et vins à la carte


